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EXAMENUL NAŢIONAL DE DEFINITIVARE ÎN ÎNVĂŢĂMÂNT 
20 aprilie 2017 

 
Probă scris ă 

INDUSTRIE ALIMENTARĂ  
(Profesori) 

 

Varianta 3 

• Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord ă 10 puncte din oficiu. 
• Timpul de lucru efectiv este de 4 ore 

SUBIECTUL I (60 de puncte) 

I.1  Prezentați operația de uscare având în vedere următoarele cerinţe:                            (16 puncte)  
a.   Descrieți  mecanismul uscării; 
b.   Precizați influenţa factorilor dependenţi de produs asupra operaţiei de uscare; 
c.   Prezentați o metodă de uscare după modul de realizare a transferului termic. 
  
I.2  În imaginea de mai jos,este prezentată o  sit ă plană.                                              (12  puncte) 

 

a. Denumiţi părţile componente notate cu  4, 5, 
6, 7 în imagine; 

b. Prezentați influenţa următorilor factori 
asupra operaţiei  de cernere: alimentarea sitei, 
forma şi dimensiunile orificiilor, viteza şi 
caracterul mişcării materialului; 

 c. Precizați două măsuri care se iau pentru a se 
evita înfundarea ochiurilor sitei. 

 

 
I.3  Mucegaiurile sunt microorganisme eucariote întâlnite în sol, apă şi în general pe orice suport 
cu compoziţie organică.                                                                                                   (10 puncte) 
a.  Precizați structura lumenului; 
b.  Definiţi mucegaiurile dimorfice; 
c.  Prezentaţi trei tipuri de spori asexuaţi. 
 
I.4   În organismele vii, aminoacizii intră în compoziţia protidelor. Prezentați această temă  având în 
vedere următoarele cerințe:                                                                                        (22 de puncte)  
a. Definiţi aminoacizii; 
b. Precizați  caracterul amfoter al aminoacizilor; 
c. Descrieți următoarele transformări biochimice ale aminoacizilor: decarboxilarea, dezaminarea 
oxidativă şi dezaminarea hidrolitică precizând reacţia chimică, denumirea produşilor de reacţie și 
condiţiile de reacţie; 
d. Enumerați patru aminoacizi esenţiali. 
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SUBIECTUL al II-lea 30 de puncte 
1. Mijloacele de înv ăţământ utilizate la predarea disciplinelor tehnologice sunt concepute şi 
realizate pentru a înlesni transmiterea şi asimilarea informaţiilor cât mai eficient.         (15 puncte)          
   a. Demonstraţi posibilităţile de integrare eficientă a mijloacelor de învăţământ în activitatea   
       didactică, la diciplina/ disciplinele de concurs, având în vedere: 
       - menţionarea a două mijloace de învăţământ care pot fi folosite de către profesor în    
      procesul instructiv-educative la disciplina la care susțineți examenul; 
       - enunţarea a trei caracteristici specifice ale mijloacelor de învăţământ menționate anterior. 
   b. Prezentați pentru fiecare mijloc de învăţământ menţionat anterior: 
      - o etapă a lecţiei în care poate fi folosit; 
      - forma de organizare a activităţii didactice; 
      - o modalitate de valorificare în cadrul lecţiei. 
 c. Precizați în ce constă funcţia formativă a mijloacelor tehnice de instruire. 
 2. Observarea curent ă şi sistematic ă a comportamentului şi a activităţii elevilor oferă 
profesorului informaţii suplimentare cu privire la activitatea elevilor, nivelul de pregătire, aptitudini şi 
atitudini, interese profesionale.                                                                                       (15 puncte )                                                                                                                    
   a. Enumeraţi trei instrumente de înregistrare a datelor utilizate pentru observarea curentă şi    
       sistematică a comportamentului şi activităţii elevilor. 
   b. Elaboraţi un instrument de înregistrare a datelor pentru observarea curentă şi sistematică a    
       comportamentului şi activităţii elevilor corespunzător unui modul de pregătire profesională   
       din domeniul de specialitate la care susțineți examenul 


